MODULO ALB

Industria

Coordinado por Trans Border Integrated Quality Assurance (GIQS), Alemania.
Las pruebas piloto y las actividades de demostracion sirven
para probar e implementar conceptos innovadores a las
redes de produccién de porcino en Europa. Los nuevos
socios industriales se incorporaran mediante dos convoca-
torias competitivas a principios de 2009 y 2010 para probar
las innovaciones mds prometedoras derivadas del
proyecto. La Oficina de Enlace con la Industria apoya estas
actividades actuando como vinculo entre la investigacion
y la industria. Ademas la Oficina de Enlace con la Industria
asegura un intercambio de conocimientos eficiente,
explicito y extensivo entre el proyecto y los principales
actores del sector Europeo productor de carne de cerdo.
Oficial de Enlace Industrial:

Dipl. Oecotroph. Maren Bruns

GIQS eV., Germany

Tel.: +49 228 73 4931
m.bruns@giqs.org

Formacion y transferencia

Coordinado por University of Agricultural Sciences, Sweden

El objetivo global de las actividades de formacion es ofre-
cer de forma continuada (durante el periodo del proyecto)
a las universidades y agentes industriales los conocimien-
tos mas novedosos en el area de calidad de la carne de
cerdo. Las actividades de formacion estan orientadas a
la transferencia de resultados de las investigaciones del
proyecto a las universidades y los agentes industriales.
Con el fin de difundir los resultados obtenidos en los
mddulos de investigacion se elaborara material didactico
que sera implementado a todos los niveles desde el de
postgrado hasta el industrial.

Coordinador de Formacion:

Project leader Anne Algers

Swedish University of Agricultural Sciences
Tel.: +46 51 16 72 65
anne.algers@Imv.slu.se

Informacion adicional

Para obtener informacion adicional acerca de las
actividades, las investigaciones, los coordinadores de
maddulos y los socios del proyecto Q-porkchains, por favor
consulte:

Coordinador del proyecto
Prof. Anders H. Karlsson
University of Copenhagen
Faculty of Life Sciences
Denmark

Tel.: +45 3533 3289

Email: ahka@life.ku.dk

Coordinador de difusién
Assoc. Prof. Mette Christensen
University of Copenhagen
Faculty of Life Sciences
Denmark

Tel.: +45 3533 3202

Email: mec@life.ku.dk

Coordinador europeo

Project Officer

Dr Daniéle Tissot Boireau
European Commission

DG Research

Email: Daniele.Tissot@ec.europa.eu

Project homepage
www.g-porkchains.org
www.g-porkchains-industry.org
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Mejora de la calidad de la carne de cerdo y de los productos del cerdo
para el consumidor:

Desarrollo de cadenas de produccién alimentaria de productos de carne de
cerdo de alta calidad, innovadoras, integradas y sostenibles, de acuerdo con
las demandas de los consumidores.
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Objetivo U estructuras
del proyecto

El objetivo es mejorar la calidad de la carne y los productos
del cerdo para el consumidor y desarrollar cadenas de pro-
duccién de carne de cerdo innovadoras, integradas y sos-
tenibles con un bajo impacto ambiental.

Estructura del proyecto Q-PorkChains

El proyecto Q-PorkChains estd compuesto por seis médulos de
investigacion (I-V1) y dos moédulos de implementacion y difusion
(A-B).

Médulo I: Consumidores, ciudadanos y mercado
Coordinado por la Universidad de Aarhus, Dinamarca

El médulo | combina el papel que juegan los consumidores y
los ciudadanos en un mismo estudio. Esto proporcionara una
vision amplia de la sociedad y de los desafios de marketing
que debera afrontar el sector porcino en el futuro. El moédulo |
proporcionara las bases para el trabajo posterior centrado en
el desarrollo y evaluacién de nuevos conceptos de producto,
asi como en las recomendaciones generales acerca del desar-
rollo y el marketing de los productos de carne de cerdo.

Maédulo II: Produccion de carne de cerdo

Coordinado por el Instituto Nacional de Investigacion Agronémica (INRA), Francia
El modulo Il contribuird al desarrollo de diversos sistemas sos-
tenibles de produccién primaria que se correspondan con las
demandas del mercado y la sociedad. El aumento de la diver-
sificacién y la flexibilidad permitird disefar sistemas de pro-
duccion mejor adaptados a las condiciones locales y a los seg-
mentos especificos del mercado.
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Madulo IlI: Desarrollo de producto

Coordinado por el Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries (IRTA), Espafia
El médulo Il se centra en el desarrollo de tecnologias innovado-
ras para la mejora de los productos de carne de cerdo de acu-
erdo con las demandas del consumidor en relacién con la cali-
dad, la nutricién y la facilidad de uso.

Modulo IV: Gestion de la cadena de produccién de
carne de cerdo

Coordinado por la Universidad de Wageningen, Holanda

El moédulo IV se centra en la gestién integral de la calidad, asi
como en la optimizacion de la logistica y la sostenibilidad de
las redes, apoyada por sistemas avanzados de informacién
inter-empresas y estructuras organizativas conectadas. Las
innovaciones de procesos y productos se relacionaran con las
demandas del mercado en todos los niveles de la cadena.

Médulo

El proyecto cuenta con 51 socios de 19
paises diferentes incluyendo:

+ 32 Organismos de investigacion

« Socios comerciales y asocia-
ciones industriales (mas de 19)

- 46 Instituciones de la UE

« 5 Instituciones de China,
Sudafrica, Brasil y EUA

Médulo V: Control molecular de calidad

Coordinado por la Universidad de Aarhus, Dinamarca

El modulo V identificard nuevas herramientas para la predic-
cion de la calidad de la carne de cerdo. Esto proporcionard
una mejor base para la valoracién de la calidad y el establec-
imiento de los precios de la carne de cerdo, y permitira a con-
sumidores y minoristas la posibilidad de escoger productos
basdndose en la calidad y en el precio.

Modulo VI: Sintesis de conocimientos

Coordinado por la Universidad de Wageningen, Holanda

El médulo VI integra los conocimientos actuales en modelos
de prediccion para tres areas: la calidad de la carne de cerdo, la
seguridad de la carne de cerdo y el bienestar animal. Los tres
temas tienen por objetivo facilitar la disponibilidad de sus
resultados a través de un modelo interactivo basado en la red.



